Kulinarische Schmankerl nicht
nur auf der Messe-Alm

Event-Gastronomie Klink-Eberhard

Von Almabtrieb spricht man auf der
Messe in Friedrichshafen nicht, aber seit
einem Jahr treibt es die Besucher in die
Messe-Alm, die ihren alpenldndischen
Vorbildern in nichts nachsteht. Im 20
Meter langen und 12,50 Meter breiten,
beheizbaren Holzhaus zwischen den
Hallen kénnen 150 Géste bayrische und
schwabische Spezialititen wie Allgduer
Kdsspdtzle, bayrische Schweinshaxen
oder einen bunten Reichenauer Salattel-
ler genieRen. Im Aulenbereich mit Bier-
garten und Holzterrassen gibt es Platz
fiir weitere 1600 Besucher. Abends kann
die gemiitliche Alm fiir Events oder Par-
tys gebucht werden.

Dies ist das jiingste Projekt der Klink-
Eberhard GmbH Event-Gastronomie aus
Friedrichshafen, die seit 2002 haupt-
sdchlich auf der Messe als Hauptcaterer
tatig und in Immenstaad die Produktion,

Biiro und ein Teil der Lagerfldche hat. Si-
mon und Emi Klink hatten das Unterneh-
men gegriindet. Die iiber 80-jahrige Emi
Klink hilft noch riihrig mit, die Urenkel
sind auch schon engagiert dabei.

Sie alle versorgen hungrige und durstige
Besucher in fiinf Messebistros, zwei
Messeshops, bieten in Cafés, Bars und
Verkaufswagen schwabische Speziali-
tdten, Burger oder Crepes an und
sind bei Konzerten, Firmenfeiern oder
Konferenzen kulinarischer Begleiter -
manchmal mit bis zu 150 Beschiftigten.
Seit {iber 40 Jahren ist der Caterer beim
Seehasenfest und auf dem Weihnachts-
markt in Friedrichshafen, seit 25 Jahren
beim Rutenfest in Ravensburg. Er hat
sich einen Namen beim Match Race in
Langenargen, am Kulturufer der Zeppe-
linstadt sowie bei Open Airs und dem
Seenachtsfest in Konstanz gemacht.
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