Handels- und Gewerbeverein Immenstaad
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Spezialist fiir alle Sinne Spitzenjahrgang mundet

Orientierung und Sicherheit im
Alltag, Gesprdche mit Freun-
den und in der Familie oder der
Genuss der Lieblingsmusik - all
das ermoglicht uns das Gehor.
Der Horsinn schafft Verbindun-
gen zwischen Menschen und ist
somit “der Sinn deines Lebens®.

Gemeinsam mit der Weltge-
sundheitsorganisation (WHO)
und zahlreichen Branchen-
partnern veranstaltet der Bun-
desverband der Horgeréte-In-
dustrie (BVHI) jedes Jahr am 3.
Mairz den Welttag des Horens.
Er stehtin diesem Jahr unter
dem Motto ,,Check your hea-
ring*, also priife dein Gehor. An
diesem Welttag beteiligt sich
auch das Immenstaader Unter-
nehmen ,MATT - Der Spezia-
list fiir die Sinne*“.

Laut aktuellen Studien lei-
den mittlerweile 15 Millionen
Menschen in Deutschland an
einer Beeintrdchtigung ihres
Horvermogens. Jeder Dritte ab
50 Jahren und jeder Zweite ab
70 Jahren leidet an einer Hor-
minderung. Umso wichtiger ist
es, das Gehor zu schiitzen und
im Falle einer Horminderung
bestmdglich zu versorgen. Um
moglichst viele Menschen iiber
die Bedeutung guten Horens zu
informieren und fiir die Opti-
mierung des eigenen Horsinns
zu sensibilisieren, gibt es den
Welttag des Horens.

Beim Horen nehmen beide
Ohren die Kldnge auf und lei-
ten sie an das Gehirn weiter.
Das Gehirn gibt Gerduschen

Horakustiker-Meisterin Silvana Weishaupt und ihr Team in der Bachstrafe
8a in Immenstaad freuen sich auf die Kundschaft. siLp: matt

und Stimmen erst einen Sinn.
Es leistet die eigentliche Vers-
teharbeit. Lasst die Horleistung
nach, wird nicht mehr jedes
Detail an das Gehirn weiterge-
leitet. Das Gehirn muss Klang-
Liicken fiillen und ausgleichen.
Aufgrund dieser Hochstleis-
tung, kann es schnell zu Ermii-
dungen und Konzentrationsbe-
eintrdachtigungen fiihren.
Hoérminderungen berei-
ten auch den Mitmenschen
Schwierigkeiten. Gespréache
und gemeinsame Unterneh-
mungen werden nicht nur fiir
den Betroffenen sehr anstren-

gend, sondern auch fiir des-
sen Mitmenschen. Fehlende
Antworten, hdufiges Nachfra-
gen und stdndiges Wiederho-
len, konnen zu Frustration und
Resignation fiihren, so dass die
Kommunikation deutlich redu-
ziert wird.

In Immenstaad bietet das
Unternehmen ,MATT - Der
Spezialist fiir die Sinne“ die
Horvorsorge an. Kunden sind
eingeladen, ihrem Gehor préa-
ventiv etwas Gutes zu tun.

Im Rahmen der Horvorsor-
ge bsteht die Moglichkeit einer
kostenlosen Horanalyse. (kck)

EF'.CKEHEI

caheger . s«

Tiglich beste BACKWAREN - aus reglonulen Rohstoffen
nach handwerklicher Tradition hergestellt

Wannenerneuerung ohne Fliesenschaden

K. H. Bhme

Wanne auf Wanne
Badewannen — Duschwannen

inklusive neuem Ablauf!
Nahere Infos:

www.wannenspezialist.de

;

o
1
¥

o

FEINER .

WWW.MATT.DE/AKUSTIK

Boden-
belage

- Textile Beldge

+ Elastische Beldge
+ Vinyl, Linoleum
+ Teppiche

- T.07545-6812

dank MATT akustik

Hersbergweg 22 - 88090 Immenstaad - Telefon 0 75 45 / 94 28 46

lhr Gutschein zum
Welttag des Horens
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KQSTENLOSE
HORANALYSE

Unverbindlich und absolut kostenlos.

MATT in Immenstaad | Bachstrale 8a
Tel. 07545 2797 | immenstaad@matt.de
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VERKAUF und VERLEGUNG
88090 Immenstaad Biirglen 9

Beratungszeiten:

Mo-Fr : 10:00 - 12 Uhr
Mo Di Do Fr: 14:30 - 18 Uhr

\ ‘ A I ausik |

Parkett-
boden

+ Massivparkett

- Fertigparkett

- Renovierungen
- Treppenstufen
+ T.07545-9023

VON GISELA KELLER

Im Reblandhofin Kippenhau-
sen hat Stefan Siebenhaller

vor wenigen Tagen mit seinen
Helfern die Weine des Jahr-
gangs 2018 in Flaschen abge-
fiallt. ,Die Weine des Jahrgangs
2017 sind praktisch alle ausge-
trunken®, sagt er. Auch weil die
Besenwirtschaft am Samstag,
16. Mirz, wieder 6ffnet, freut
er sich, dass der Jahrgang 2018
nicht nur eine aufSerordentlich
gute Qualitét geliefert, sondern
auch das Weinlager wieder gut
gefiillt hat.

2018 ist an den Rebstdcken
des Weinguts am Hohberg,
Hersberg und Fuchsberg ein
Spitzenjahrgang gediehen.
,Viele Trauben hatten Ausle-
se-Qualitdt, also mehr als 100
Grad Oechsle“, berichtet der
Winzer. In den durch die see-
nahe Lage begiinstigten Wein-
gérten des Reblandhofs gedeiht
eine grofie Vielfalt verschiede-
ner Rebsorten: Miiller-Thurgau,
Bacchus, Grau- und WeifSbur-
gunder, Chardonnay, Riesling,
Gewlirztraminer, Spatburgun-
der, Merlot und Regent. Alle
sind jetzt wieder im Weinver-
kauf des Reblandhofs verfiigbar
und sie werden bald auch wie-
der in der Besenwirtschaft aus-
geschenkt. Am 16. Mérz wird
Wiedereroffnung gefeiert. Ab
16 Uhr singt dazu der Ménner-
gesangverein aus Markt Ret-
tenbach im Allgdu, abends geht
es mit dem Duo Popcorn aus

Stefan Slebenhaller und sein Team freuen sich, dass sie einen Spitzenjahr-
gang in die Flaschen fiillen kbnnen. BILD: GISELA KELLER

Uhldingen weiter. ,Jeder Gast
bekommt am Er6ffnungsabend
auch ein Glas Sisecco von uns*,
versprechen Stefan und Dani-
ela Siebenhaller. Am Sonntag-
abend unterhilt der ,Badische
Muntermacher” Martin Frank
die Géaste in der Besenwirt-
schaft.

Daniela Siebenhaller und ihr
Team verwOhnen ihre Gaste
natiirlich gerne auch mit lecke-
ren deftigen Gerichten passend
zum Wein. Neben vielen seit
Jahren beliebten Spezialitdten
wie Vesperteller oder Flamm-
kuchen wird sich Daniela Sie-

Kupferbergstr. 2 -

/ wieder gedffnet ab 16. Mérz

Auf Ihren Besuch freut sich Familie Siebenhaller & Team
taglich ab 18 Uhr. Dienstag Ruhetag.
Weinverkauf: Montag-Samstag 8-12 und 14-18 Uhr
Reblandhof Siebenhaller - 88090 Immenstaad-Kippenhausen
Telefon 07545-6784 - www.Reblandhof.de

Handgemacht mit
Leidenschaft

@ Profi-Homepage

Stefan Griny

lhre Homepage braucht
einen neven Anstrich?

Mit Top-Technik und Top-Design gewinnen Sie Kunden und
beeindrucken Ihre Wettbewerber. Freuen Sie sich auf Ihre
neue Homepage mit Rundum-Sorglos-Service!

Jetzt anrufen und Termin bei Ihnen vor Ort vereinbaren:

Mediaberater Digital & Print
Tel. +49(0)7541/7070-5725
stefan.grueny@suedkurier.de

Ein Produkt aus dem

SUDKURIER

MED ENH

benhaller auch dieses Jahr wie-
der etwas Neues fiir ihre Géste
einfallen lassen. Am Pfingst-
samstag und Pfingstsonntag
steht dieses Jahr auch wieder
das beliebte Hoffest auf dem
Programm.

Die Besenwirtschaft ist ab
dem 16. Marz mit Ausnahme
der Woche vom 24. bis 31. Au-
gust taglich aufier dienstags ab
18 Uhr gedffnet. Sobald es das
Wetter erlaubt, kann man es
sich nicht nur in der gemiitli-
chen Gaststube, sondern auch
an den Tischen im Freien gut
gehen lassen.
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