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Immenstaader Betriebe zeigen zum  
HGV-Jubiläum ihre Vielfalt
Zum 25. Jubiläum ihres Han-
dels- und Gewerbevereins HGV 
präsentieren sich Handel, Ge-
werbe, Handwerk, Vereine und 
Hilfsorganisationen in Immen-
staad am Samstag, 23. Juni und 
Sonntag, 24. Juni unter dem 
Motto „Wir in Immenstaad“ mit 
einem vielfältigen Programm.

Am Samstagabend spielt die 
Musik auf dem Rathausplatz, 
wo der HGV seine Kunden und 
Freunde zum Public Viewing 
beim Weltmeisterschafts-Spiel 
Deutschland gegen Schweden 
einlädt. Einlass ist ab 17.30 Uhr. 
Auf den Platz gelangt man mit 
Eintrittsbändeln, die es gratis in 
vielen Immenstaader Betrieben 
und Geschäften gibt. Alle, die 
vorab einen Eintritts-Bändel be-
sorgt haben, können sicher sein, 
dass sie eingelassen werden. Für 
spontane Gäste soll vor den Ein-
gängen eine begrenzte Menge 
weiterer Bändel zur Verfügung 
stehen.

Musik und Public-Viewing
Der HGV hat für diesen Abend 
außerdem die Band Funkhaus 
engagiert. Die neunköpfige Band 
verspricht „einen Beat, der nach 
vorne und ungebremst in die 
Beine geht“ und wird ab 18 Uhr 
bis zum Spielbeginn und im 
Anschluss für beste Stimmung 
zu sorgen. Passend zum Spiel 
habe die Band auch einige AB-
BA-Songs im Repertoire, kün-
digt der HGV-Vorsitzende Bernd 
Hummernbrum an. „Wenn das 
Spiel losgeht, müssen sich die 
Leute nur umdrehen“, erklärt 
er außerdem. „Die Bühne und 
der 3,6 mal 6 Meter große LED-

Bildschirm stehen auf den ge-
genüberliegenden Seiten des 
Platzes.“ Speisen und Geträn-
ke werden an Ständen rund um 
den Platz vom TuS Immenstaad 
und dem Eine-Welt-Verein an-
geboten.

Am Sonntag reicht die Fest-
meile vom Gasthof Adler bis zum 
Schwörerplatz. Die Bachstraße 
gehört genauso dazu wie die alte 
Musikterasse und die Seestra-
ße West bis zum Gasthaus Schiff. 
Auch die Ortsmitte und das Ge-

lände rund ums Rathaus werden 
bespielt. In der Ortsmitte spielt 
die DoX-Memorial-Bigband ab 
11 Uhr zur Eröffnung.

Verkaufsoffener Sonntag
22 Geschäfte wollen am ver-
kaufsoffenen Sonntag von 11 bis 
17 Uhr ihre Türen öffnen, min-
destens 24 Aktionen sind ge-
plant. Beim Modeatelier Som-
mer etwa können Kinder nach 
der Nadel im Heuhaufen suchen, 
die Bücherstube Bosch bietet ein 

„Blind Date“ mit Büchern. Au-
ßerdem sind Modeschauen und 
viele Vorführungen geplant. Das 
E-Bike-Center Joos etwa prä-
sentiert Markus Stahlberg, den 
Deutschen Meister im Moun-
tain-Bike-Trial, in einem Par-
cours.

Straßenmusiker werden auf 
der Festmeile spielen und auch 
kulinarisch wird Vielfalt ge-
boten. An zehn Stellen auf der 
Festmeile gibt es Leckeres, un-
ter anderem bei der Metzgerei 

Winkler und bei Naturata in der 
Bachstraße. „Es werden auch 
einige Foodtrucks kommen“, 
kündigt Bernd Hummernbrum 
an. Handwerk und Gewerbebe-
triebe, die nicht an der Festmei-
le angesiedelt sind, wollen sich 
am Haus Michael und in dessen 
Umgebung präsentieren. Wie 
viel die Vereine und Hilfsorga-
nisationen in Immenstaad zu 
bieten haben, präsentieren diese 
rund um die Ortsmitte.

Broschüre aufgelegt
Zum Jubiläum hat der HGV ge-
meinsam mit seinem Medien-
partner SÜDKURIER eine Bro-
schüre aufgelegt, in der fast alle 
der mehr als 60 Mitgliedsbetrie-
be des HGV vorgestellt werden. 
Im Internet wird parallel dazu 
ein digitales Schaufenster entwi-
ckelt, das einen Überblick über 
das vielfältige Angebot der Im-
menstaader Betriebe gibt. Wer 
vor Ort kaufe, statt im Online-
Handel zu bestellen, trage dazu 
bei, das vielfältige Angebot in 
Immenstaad zu erhalten, betont 
Bernd Hummernbrum.

„So eine Aktion stemmt man 
natürlich nicht alleine“, sagt 
Hummernbrum und bedankt 
sich bei den Betrieben, dem Bau-
hof der Gemeinde und der Tou-
rist-Info für die Unterstützung. 
Auch deshalb heiße das Motto 
des Jubiläums „Wir in Immen-
staad“.

Die Vorfreude auf das Jubiläumswochenende des HGV ist bei dessen Vorsitzendem Bernd Hummernbrum (links) 
ebenso groß wie bei Bürgermeister Johannes Henne. Kein Wunder bei dem tollen Programm, das dann in Immen-
staad geboten wird. BILD:  GISEL A KELLER

V O N  G I S E L A  K E L L E R

CarMaVega feiert 
erfolgreiches Jahr

So schnell vergeht die Zeit: Seit 
einem Jahr bereichert das Res-
taurant „CarMaVega“ mit seiner 
veganen Küche die Gastronomie 
in Immenstaad. Hier verarbei-
tet Küchenchef Markus Kuschan 
ausschließlich vegane Zutaten 
und bringt beliebte badische 
und schwäbische Gerichte auf 
den Teller. Frische Früchte, Ge-
müse und Pilze, passend zur Sai-
son, spielen auf der Speisekarte 
eine wichtige Rolle. Die unter-
scheidet sich vom Gewohnten 
durch ihre Einteilung in Spezi-
alitäten, gluten- und sojafreie 
Gerichte, Saison-, Tages- und 
Dessertkarte. Auf ihrer Speziali-
tätenseite stehen sowohl pikan-
te, deftige, als auch süße Speisen: 
Etwa Chili sin Carne, „Gulasch“, 
Jackstäbchen nach F.I.S.C.H.-Art 
sowie marinierte Jackfrucht mit 
Eis und frischen Früchten. Die 
Eiskarte bietet weitere vegane 
Leckereien.

Sehr erfreut ist das CarMaVe-
ga- Team, unter den Gästen im-
mer häufiger auch Nicht-Veganer 
und -Vegetarier zu begrüßen. 
Dass in den K.A.E.S.E.- Spätzle 
keine Eier und keine Milch ent-
halten sind, in der „Wurst“ für 

den „Wurst“-Salat kein Fleisch 
steckt und das panierte Schnit-
zel aus Soja hergestellt ist, trübt 
auch bei diesen Gästen den Ge-
nuss keineswegs. Alle Gerich-
te werden mit essbaren Blüten, 
frischen Früchten oder Kräutern 
dekoriert – nicht nur ein Hingu-
cker, sondern auch eine Freude 
für den Gaumen.

Beim veganen Brunch – im-
mer am letzten Sonntag im Mo-
nat ab 10 Uhr – wird Deftiges 
wie Rührei aus Tofu, Würstchen 
nach Weißwurst-Art, K.Ä.S.E.- 
und „Wurst“-Platten sowie Sü-
ßes wie Müsli mit Nüssen und 
Früchten und Sojajoghurt ser-
viert. Zur Mittagszeit ergänzen 
warme Gerichte das Buffet. Den 
Abschluss bildet eine Auswahl 
hausgemachter Kuchen und 
Desserts.

Carina Wudke sorgt im Service 
dafür, dass sich die Gäste wohl-
fühlen und „Speis und Trank“ 
auch gut miteinander harmo-
nieren. Die Terrasse lädt zu einer 
Pause ein. Das CarMaVega-Team 
freut sich darauf, seine Gäste 
auch bei besonderen familiären 
Anlässen oder einem Jubiläum 
kulinarisch zu begleiten. (gik)

Mit leckeren veganen Gerichten verwöhnen Markus Kuschan und Carina 
Wudkeschon seit einem Jahr ihre Gäste in Immenstaad. BILD:  GISEL A KELLER

Öko-Bodenbeläge für 
Wohlfühlräume

Eine riesige Auswahl an Tep-
pichböden, Teppichen und elas-
tischen Bodenbelägen von Vinyl 
bis Bioböden und Linoleum ist 
in der Ausstellung der Boden-
beläge am See GmbH im ersten 
Stock des Ausstellungsgebäu-
des im Gewerbegebiet Bürglen 
zu finden. Geschäftsführer die-
ses Bereichs sind Simone Reiser-
Hiß und Wolfgang Hiß. In der 
Ausstellung im Dachgeschoss 
präsentiert Muhamet Krasni-
qi, Geschäftsführer der Par-
kett-Abteilung, darüber hinaus 
Echtholzböden in unzähligen 
Holzarten, Farben und Verle-
gungsmustern.

Bei allen Arten von Boden-
belägen sei Nachhaltigkeit und 
Schadstofffreiheit eindeutig im 
Trend, erklären die Geschäfts-
führer. Als ökologische Alter-
native zu Vinylböden bietet 
Bodenbeläge am See auch Pur-
line Bodenbeläge an, die aus 
einem Bio-Polyurethan her-
gestellt werden. Diese sind frei 
von Chlor und Weichmachern 
und gleichzeitig extrem stra-
pazierfähig und absolut pflege-
leicht. Täuschend echt sind die 
Oberflächen der ökologischen 
Böden Holz, Fliesen oder Stein 

nachempfunden und es gibt sie 
außerdem in einer großen Uni-
Farbpalette. In der Ausstellung 
werden sie auf großen Muster-
flächen gezeigt. Auch bei den 
Teppichböden bietet Boden-
beläge am See eine große Aus-
wahl besonders umweltfreund-
licher Produkte in einer riesigen 
Farbpalette. Die Garne für diese 
Böden werden mit natürlicher 
Maisstärke hergestellt. „Diese 
Böden verbinden ein luxuriö-
ses Komforterlebnis mit einfa-
cher Pflege und sind sehr wi-
derstandsfähig“, erklärt Simone 
Reiser-Hiss.

Bei der Verlegung aller Arten 
von Bodenbelägen bietet das Un-
ternehmen Handwerksleistung 
auf hohem Niveau. Nicht nur bei 
den Böden selbst legt man hier 
besonderen Wert auf emissions-
freie Produkte, sondern auch 
bei deren Verlegung und Ober-
flächenbehandlung. So werden 
Räume zu Wohlfühlräumen mit 
gesundem Raumklima.

Am Jubiläums-Wochenende 
des HGV präsentieren sich am 
Sonntag, 24. Juni, die Bodenbe-
läge am See GmbH und die Par-
kettabteilung mit einem Stand 
in der Ortsmitte. (gik)

Kompetenz bei 
allen Arten von 
Fußböden bietet 
Bodenbeläge am 
See. Die Parkett-
Abteilung führt 
Muhamet Krasni-
qi, die Abteilung 
für elastische und 
textile Bodenbelä-
ge leiten Simone 
Reiser-Hiß und 
Wolfgang Hiß. BILD: 

GISEL A KELLER

„So eine Aktion stemmt man 
natürlich nicht alleine.“

Bernd Hummernbrum, Vorsitzen-
der des HGV Immenstaad

Boden-
beläge

· Textile Beläge
· Elastische Beläge
· Kork, Linoleum
· Teppiche

Parkett-
böden

· Massivparkett
· Fertigparkett
· Renovierungen
· Treppenstufen

F U S S B O D E N Z E N T R U M

 individuelle Beratung
 professionelle Verlegung
 preiswerte Lagerangebote

Vinyl

Öffnungszeiten: vorm.: Mo.–Sa.: 10–12 h, nachm.: Mo., Di., Do., Fr.: 14.30 h–18 h
88090 Immenstaad-Bürglen 9  07545/6812 + 3023  www.bodenbelaege-am-see.de Ihr Mediaberater:

Für die Gebiete Friedrichshafen, 
Oberteuringen und Immenstaad

Stefan Grüny

Karlstraße 35, 88045 Friedrichshafen 
Tel.: (07541) 70 70-57 25 
E-Mail: stefan.grueny@suedkurier.de 
www.suedkurier-medienhaus.de

Beste Wünsche zum 25 jährigen Jubiläum!

Sehr geehrte Gäste,
Am Freitag, 9.6.2017, wird unser veganes Speiselokal in

Immenstaad, gelegen am Ufer des schönen Bodensees,
eröffnen. Unsere Terrasse und unser Restaurant sind bereits
jetzt schon für Sie zugänglich. Das CarMaVega-Team freut

sich darauf, Ihnen den Tag mit kalten oder warmen
Getränken, Speisen oder einem Eis angenehmer zu gestalten.

Freuen Sie sich auf neue vegane Menüs, eine
entspannte Atmosphäre und hervorragenden Service.

CarMaVega GmbH & Co. KG
Meersburger Straße 28, 88090 Immenstaad

Telefon 0 75 45/7 39 99 90, www.Carmavega.de

Unser Angebot reicht von Spezialitäten aus der Jackfruit,  
gluten- und sojafreien Gerichten, badische und schwäbische 

Klassiker vegan serviert, Tagesgerichte, Tagesmenüs, Eis,  
Desserts bis zum Kuchen.

Ab Anfang Juni servieren wir von unserer Saisonkarte  
verschiedene Sommersalate!

Jeden letzten Sonntag im Monat:

Brunch
...und alles vegan 

(Reservierung erwünscht)

Dienstag bis Sonntag 11:30 Uhr bis 23:00 Uhr geöffnet. 
Montag Ruhetag.

Das CarMaVega Team freut sich auf Ihren Besuch.

CarMaVega GmbH & Co. KG 
Meersburger Straße 28, 88090 Immenstaad 

Telefon 0 75 45 / 7 39 99 90, www.Carmavega.de

88090 IMMENSTAAD, BACHSTR. 4
TELEFON 07545/6212

Am verkaufsoffenen Sonntag verwöhnen wir
Sie an unserem Stand in der Bachstraße.IMMENSTAAD, BACHSTR. 10 & BÜRGLEN 14 & BEIM NORMA

Täglich beste BACKWAREN – aus regionalen Rohstoffen nach handwerklicher Tradition hergestellt.

Am Verkaufsoffenen Sonntag 
verwöhnen wir Sie mit unsern Köstlichkeiten an unserm Stand in der Bachstraße.

www.schreinerei-plocher.de

Pensato Patrick � Dipl. Ing. FH  
Heberle Tobias � Dipl. Ing. FH  
Vanja Levanic � Dipl. Ing. FH  
Annette Kormann Architektin 

  RCHITEKTURBÜRO ALEXANDER                OHR 
FREIER ARCHITEKT· DIPL. ING. · www.architekturbuero-mohr.de 

Kapellenweg 9 · 88090 lmmenstaad  
Tel. 0 75 45 / 62 27 · Fax 0 75 45 / 31 48 

Wannenerneuerung ohne Fliesenschaden

Wanne auf Wanne
Badewannen – Duschwannen

inklusive neuem Ablauf!
Nähere Infos:

www.wannenspezialist.de
Hersbergweg 22 · 88090 Immenstaad · Telefon 0 75 45 / 94 28 46
K. H. Böhme


