Handels- und Gewerbeverein Immenstaad

£8050 IMMENSTAAD, BACHSTR. 4
TELEFON oz¢45/6212

Wir wiinschen unseren Kunden
eine gesegnete Weihnacht!

Wir danken unseren Kunden fiir das entgegengebrachte Vertrauen,
wiinschen frohe Weihnachten und einen erfolgreichen Start ins Jahr 2018.
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»Gesundes Schlafen” — Schreinerei Plocher ist lhr Ansprechpartner!
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fiir

Hotel
Gastronomie

Objekte

Unser Angebot zu Weihnachten
ab Mittwoch, 13. Dezember:

20 % auf alle Winterstiefel
und Damenmode

(ausgenommen reduzierte Ware)

88090 Immenstaad

Nikolaus verteilt Geschenke an Immenstaader Kinder

VON GISELA KELLER
Am kommenden Sonntag, den
17. Dezember, ist es wieder so-
weit: In Immenstaad 1adt von
11 bis 17 Uhr der Weihnachts-
markt zum Bummeln und Ge-
niefden ein. Dieses Jahr wer-
den die festlich geschmiickten
Stdnde in der Linzgauhalle
aufgebaut. Im breit gefacher-
ten Angebot mit viel Selbst- und
Handgemachtem ist Deko-
ratives fiirs eigene Heim ge-
nauso zu finden wie manch
schone Geschenkidee fiir die
Lieben. Freuen Sie sich auf
Holzarbeiten, Selbstgenédh-
tes, Weihnachtskrippen, Weih-
nachtsdeko, Christbaume und
Handarbeiten aller Art. Dazu
gibt es Glithwein, Kinder-
punsch, Waffeln, Mittagessen
und kalte Getranke.
Inzwischen ist es bereits zu
einer schonen Tradition gewor-

den, dass der Handels- und Ge-
werbeverein Immenstaad zum
Weihnachtsmarkt den Nikolaus
einladt, damit er dort die Kin-
der beschenken kann. Gegen 16
Uhr wird der Besuch des Niko-
lauses erwartet. Mehr als 200
Geschenksackchen haben die
fleiBigen Helfer vom HGV mit
Leckereien gefiillt und fiir den
Nikolaus bereit gestellt. , Die
Betriebe bedanken sich iiber
das Beschenken der Kinder bei
ihren Kunden®, erklart Simone
Reiser-Hifs vom HGV.

Der Nikolaus freut sich wie
immer sehr, wenn ihm Kin-
der ein Gedicht vortragen oder
ein Lied fiir ihn singen. Fiir die
Kinder gibt es vom HGV nicht
nur die begehrten gefiillten
Geschenksackchen. An einem
Stand vor der Halle verwohnt
der HGV die Kinder aufier-
dem mit Wienerle und Kinder-
punsch.

Ideen fiir das
Weihnachts-Festmenii

VON GISELA KELLER
Gutes Essen gehort an den Fest-
tagen einfach dazu. Wéhrend
in der einen Familie gerne jahr-
lich wiederkehrende kulinari-
sche Traditionen gepflegt wer-
den, probieren andere immer
wieder neue Rezepte aus. Egal,
wie man es mit dem Festtag-
sessen hélt - wer sicher gehen
will, dass auch alle Zutaten vor-
handen sind, sollte am besten
nicht in letzter Minute einkau-
fen. ,Wer bis spatestens zum
Beginn der Weihnachtswoche
vorbestellt, kann noch aus dem
Vollen schopfen, empfiehlt
Sandra Winkler ihren Kunden.
»,Ganz klassisch servieren
viele an den Festtagen gerne
Braten vom Rind, Kalb oder
Schwein®, weifl Metzgermeis-
ter Karl Winkler. Auf Wunsch
bietet er seinen Kunden auch
schon bratfertig vorbereite-
te Braten an - fertig gewiirzt,
als Sauerbraten eingelegt oder
auch als gefiillte Kalbsbrust.
Die seit Jahren beliebten Rinds-
rouladen sind ebenfalls schon
fertig gefiillt zu haben. Ger-
ne aufgetischt werden an den
Festtagen auch Filets von Rind
oder Schwein - im Ganzen oder
kurzgebraten als Filetsteak
oder Medaillon. Zum Kurzbra-
ten empfiehlt Karl Winkler au-
flerdem zart gereiftes Rump-
steak, Kalbsschnitzel oder das
nur auf Bestellung erhiltliche
U.S.-Beef. Als Einlage fiir eine

Metzgermeister Karl Winkler rét, rechtzeitig die Zutaten fiirs Festmahl vor-
zubestellen. Fiir den Vorrat empfiehlt er Portionswiirste in verschiedenen

Sorten. BILD: GISELA KELLER

gerei Winkler fertig vorbereite-
te Leber- oder Bratknodel an.
,In vielen Familien kommen an
Heiligabend Wienerle mit Kar-
toffelsalat auf den Tisch®, weif3
Sandra Winkler. Nicht nur die
Wienerle, sondern auch den
Kartoffelsalat kann man in der
Metzgerei Winkler kaufen, ge-
nauso wie eine schone Auswahl
weiterer Feinkostsalate.

Wer iiber die Feiertage ei-
nen gut haltbaren Vorrat an

te, dem empfiehlt Karl Winkler
seine Auswahl unterschiedli-
cher Portionswiirste oder haus-
gemachter Dosenwurst. Bra-
ten- und Schinkenspezialitdten
oder Festtagsaufschnitt werden
auf Wunsch auch vakuumiert
angeboten. Fiir alle, die noch
auf der Suche nach Ideen fiirs
Festmenii sind, empfiehlt San-
dra Winnkler das Kundenma-
gazin mit vielen Rezepten und
Tipps, das sie fiir ihre Kunden

Kostenloses

Viele Packchen
mit Leckereien hat
der HGV fiir den
Nikolaus gepackt,
damit dieser den
Kindern eine Freu-
de machen kann.
BILD: GISELA KELLER

Skifahren lernen bei

Profis im Schnee

VON GISELA KELLER
In den Bergen liegt der erste
Schnee und auch in Balder-
schwang sind die Lifte schon
in Betrieb. ,Die Schneesitua-
tion ist besser als in den bei-
den vergangenen Jahren®, freut
sich Annette Sittel. Beste Vor-
aussetzungen also fiir den Sai-
sonstart in der von Otto und
Ben Sittel geleiteten Skischu-
le Sittel. Vater und Sohn sind
staatlich gepriifte Skilehrer.
,Unser Skilehrerteam hat
sich wieder bestens auf die
Saison vorbereitet”, berich-
tet Annette Sittel. ,Ben gehort
zum Ausbilderteam des Deut-
schen Skilehrerverbands und
sorgt auch immer dafiir, dass
die Skilehrer unserer Skischule
immer auf dem neuesten Stand
sind.“ Der Unterricht erfolgt
in kleinen Gruppen, um einen
guten und schnellen Lerner-
folg zu férdern. Wer es ganz
individuell mag, kann auch ei-
nen Privatkurs bei einem per-
sonlichen Skilehrer buchen.
Dann kann das Training noch
intensiver an die Wiinsche der
Schiiler angepasst werden.
Kurse fiir Ski oder Board bie-
tet die Skischule Sittel fiir je-
des Alter. Vom Beginner ohne
Vorkenntnisse bis zum Fortge-
schrittenen findet hier jeder ei-
nen passenden Kurs. Auch die
Experten unter den Skifahrern
konnen in der Skischule Sittel
noch dazulernen und an ihrer
Technik fiir alle Schneebedin-

In der Skischule Sittel vermittelt ein erfahrenes Skilehrerteam Sicherheit

und GenuR beim Skifahren. siLp: pPrIVAT

gungen feilen.

Ganz bequem bringt ein
Skibus die Kursteilnehmer
morgens vom Bodensee ins
Skigebiet und abends wie-
der zurtiick. Der Bus startetin
Markdorf, Zusteigemdglich-
keiten gibt es in Hagnau, Im-
menstaad, Fischbach und
Friedrichshafen. Weitere Hal-
testellen werden nach Bedarf
angefahren. Der erste vierta-
gige Kurs beginnt gleich nach

einen weiteren gibt es ab dem
2.Januar. Hinzu kommen Wo-
chenendkurse Anfang und
Ende Februar.

Wer dabei sein m6chte, kann
online unter www.skischule-
sittel.de oder personlich bei
Otto Sittel buchen. Er ist don-
nerstags und freitags von 14.30
Uhr bis 18 Uhr und samstags
von 9.30 Uhr bis 12 Uhrim
,»S'Sportradle” in der Meers-
burgerstrafie 27 in Immen-

*ausgenommen bereits reduzierte Artikel und PiP-Studio

¢ Nikolaus-Aktion des

HGV am 17.12.2017

Parken in ganz Immenstaad
vom 01.11.17 - 31.03.18

20 % auf alle Oberteile™
Vom 1312, - 241217

Wir wiingehen all ungeren
Kunden schone und erholgsame
Weihnachtstage und einen guten
Rutsching Jahr 2018

gswe'®

Die kleine, groRe EinkaV

Wir wiinschen unseren Kunden, Geschéftspartnern,
Bekannten und Freunden frohe Weihnachten und
einen guten Rutsch ins Jahr 2018.

88090 Immenstaad ¢ Telefon: 0 75 45/94 93 03
E-Mail: mail@gartenbau-negrassus.de
www.gartenbau-negrassus.de

Skikurse | B=EluCig>

Snowboardkurse

27.-30. Dez
02.-05. Jan
03.-04. Feb
24. - 25. Feb

Haarstudio

WIR DANKEN PR
unseren Kunden fur ihre Treue
und wunschen frohe Weihnachten
) und einen guten Rutsch!
" Haarstudio Helmut Bosch 3
Immenstaad - Hauptstr, 45
Tel. 07545/6345

Kosmetik & Sonnenstudio
Tel. 07545/911749
www.helmuts-haarstudio.de
moil@helmuTs—hoorsTudio.de

www.skischule-sittel.de
(0160) 3184642

AUBERHAT
A

Immenstaad * am Landesteg

Jjetzt zauberhafte

HauptstraBe 23 Festtagsuppe bietet die Metz- Waurst im Haus haben méch- kostenlos bereithalt. gungen und Geldndebedin- den Weihnachts-Feiertagen, staad zu finden. p
2 0 /0 auf alle Stiefel!
www.schuhhaus-heger.de
BACKEREI . .
Boden- Parkett- ecer lhr Mediaberater:
00 . Fiir die Gebiete Friedrichshafen, Oberteuringen und
bE|age bOden n Immenstaad
Tiiglich beste BACKWAREN - Stefan Griiny
- Vinyl - Massivparkett S c H A D Ow aus regionalen Rohstoffen nach KarlstraBe 35, 88045 Friedrichshafen

handwerklicher Tradition hergestellt

AUGENOPTIK & HORAKUSTIK

Bachstrale 8 - 88090 Immenstaad - Tel: (0 75 45) 27 97

- Fertigparkett
- Renovierungen
- Treppenstufen

- Teppichboden
- Kork, Linoleum
- Teppiche

Tel.: (07541) 70705725
E-Mail: stefan.grueny@suedkurier.de
www.suedkurier-medienhaus.de

SUDKURIER

Wirwiinschen
frohe Weihnachten

Feinstes Weihnachts- Allen unseren Kunden ein herzliches Dankeschon
gebick — mit Dinkelmelhl fiir Ihre Treve! Wir wiinschen ein frohes
und Butter gebacken’” Weihnachtsfest und ein gesegnetes neves Jahr!

Birglen 9 Immenstaad 07545-6812 www.bodenbelaege-am-see.de

IMMENSTAAD, BACHSTR. 10 & BURGLEN 14 & BEIM NORMA




